-A (a carte-

Ostron

Sauce Xipister, citron
45:-/st

Forrditt

Rillette de canard
Ankrillette med surdegsbréd,

cornichons och dijonsenap
155:-

Soppa

Potage foresticre
Skogssvampssoppa med grdnsaker,
bakat dgg och linser
(halv /hel)

145 /240-

Varmritter
Dagens grona

Fraga din servitor
190:-

Steak tartare parisiennes
Rabiff kapris, 16k, dijon
195:- (forratt)

265:- (med sallad & pommes)

Sendre Au Beurre Blanc
Stekt gés med beurre blanc, forellrom
artor och smorkokt potatis
280:-

Joue de Boeuf Braisée
Brasserad oxkind, potatis puré, rédvin,
kantareller, silverlok
275:-

Dessert

Clafoutis de framboises
Hallonkaka med pistage och créme diplomate
85:-

M&Mla,z

Ragdbut & gnocchi
ragu pa oxkind, rétt vin, tomat,
parmesan och gnocchi

Ti;dag

Coq au vin blanc
Vittvinsbrasserad kyckling med skogschampinjon,
sidflask, dijonsenap och gradde

Onselaz

Bouillabaisse
Fisk och skaldjursgryta med tomat, rékor,
fankal och saffran

Torsdag,

Escalope de porc
Flaskschnitzel med grénpepparsas,
marinerad slanggurka och rostad potatis

Treo&g

Steak Frites
Helstekt oxrygg med bearnaisesas,
tomatsallad och pommes frites

190:-

Drycie

Kronenbourg 95:-
Brooklyn Lager 95:-
Neon IPA 110:-
Lunchvin 135:-
Alkoholfritt
Staropramen 0,5% 45:-
Lask 35:-
Thoreau bubbelvatten 35:-



