zrhvemets

Brodservering
Nybakad brioche, citronsmér— 65
Gaufrette
Potatis, 16jrom, syrad gradde,
gravad citron — 295
Rodrika
Gron tomat, yuzu, lime, gron chili~ 195
Steak tartare
Anklever, tryffelkrutonger, sauternes — 230
Terrine de foie gras
Ankleverterrin, fikon fran Provence, brioche— 195
Selleri ”Vadouvan?
Rostad rotselleri, crudité, fermenterad citron =~ 195
Piggvar "Frit”

Friterat piggvarsslag, sauce gribiche, vindger— 125
Réikor "Robata”
Ostronskivling, blackfisk, misomajonnds— 150
Pulpo "Feu De Bois”

Grillad potatiscréme, svart vitlok, citron— 210
Escargot Brochette
Grillat snigelspett, skogssvampemulsion,
Borretanalok — 165
Cuisses de grenouilles
Grodlar med vitlok, persilja, smor — 165
Hummer ”Ravioli”

Farsk pasta, hummer, dragon— 210

Socca ”Café de Paris”
Rostad blomkal, kikartor, karamelliserad mandel — 170
Torsk
Mangold, karamelliserad I8k, tryffel — 240
Anka A1 Orange

Ankbrést, pumpa, silverldk, ankleversmér— 245

Da,m;&lf meny

Danyels utvalda ritter
950:-

Menyn serveras till samtliga i séllskapet

Ritter 6v 2p

Helgrillad havsaborre
fylld med kammussla, abborrmousseline, caponata,

cailletieroliver, castelfranco, citron
-650

Cote de bouef Sv RB 35 dgr

Kantareller, spetskal, picklad potatis,
grillad sabayonne
- 925

?roma?,e

Utvalda ostar
Karamelliserad dppelkompott, surdegsbréd — 175

Sucvée

Omelette norvegienne
Mandel, pistage, yoghurt, hallon, marédng — 135
Citronsorbet
Olivolja, havssalt — 90
Millefeuilles

Smordeg, praliné, vanilj, vit kaffeglass — 110

Choklad ”Surprise”

Chokladbomb med mérk & vit choklad, apelsin — 120

Tarte du jour

Kvéllens paj (fraga var personal) — 130



