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TISDAGAR
STEAK TARTARE PARISIENNE
RABIFF, POMMES FRITES, SALLAD

ONSDAGAR
MOULES FRITES
BOUCHON MUSSLOR, POMMES FRITES,
JALAPENOAIOLI

TORSDAGAR
ESCALOPES DE VEAU
KALVSCHNITZEL MED CITRON, SARDELL,
RODVINSSKY, POMMES FRITES

VECKANS SPECIAL

OSTRON
SYRAD LOK, CITRON
45:-/ST

FORRATT

TARTARE AU SAUMON
LLAXTARTAR MED Sl’RlTARTOR, CITRON OCH MYNTA
135:-

RUSTIK

SAUCISSE DE DAIM BOURGUIGNONNE
DOVHJORTSKORV MED MANDELPOTATISPURE,
RODVINSSAS, CHAMPINJON OCH PERSILJA
280:-

SALLAD

SALADE DE SAUMON
SALLAD MED INKOKT LAX, KOKT AGG, CITRON, POTATIS OCH
RHODE IsLAND
(HALV/HEL)
125/205:-

DESSERT

PAVLOVA
SEG MARANG MED LEMONCURD,
FARSKA BAR OCH LATTVISPAD GRADDE
85:-

265:-
r

DAGENS LUNCH V.18
PLAT DU JOUR 170:-

MANDAG

POULET A LA SAUCE PICANTE
STEKT KYCKLING MED ROSTAD PAPRIKA, LIME,
KORIANDER, ISAD LOK OCH PILAFFRIS

TISDAG

BOUILLABAISSE
SYDFRANSK FISKGRYTA MED RAKOR, AIOLI,
TOMAT OCH SAFFRANSKOKT POTATIS

ONSDAG

ESCALOPE DE PORC
FLASKSCHNITZEL MED FRANSK POTATISSALLAD,

ROSMARINSKY, GRILLAD CITRON OCH VISPAT SMOR

TORSDAG

STANGT

FREDAG

STEAK DE VEAU A LA BEARNAISE
HELSTEKT KALVBIFF MED BEARNAISESAS,
TOMATSALLAD OCH POMMES FRITES

DRryck
KRONENBOURG
CARLSBERG HOF
100 W IPA
LUNCH VIN
ALKOHOLFRITT

STAROPRAMEN 0,5%
LASK
THOREAU BUBBELVATTEN

95:
85:
110:
135:

45:
35:

35:



