TILLTUGG

Hors d’oeuvres

OSTRON NATURELLE — 45/st
Syrad schalottenlik, citron

OSTRON "ALLEGRINE” — 125/st
Oscietracaviar, grillad gridde

BOQUERONES —50
Nduja, graslok, surdegsbrid

KRUSTAD — 45/st
Orz'ng, Jalapeno, forellrom

GOUGERE ~ 30/st
Gruyéreost, pickelsgelé

ONIONS FRITS —65

Lokringar Café de Paris

MINDRE RATTER
Petits Plats

GAUFRETTE —225
Potatis, stenbitsrom, syrad gridde, gravad citron
TARTLETTE —210

Ralixlgjrom, blomkdlsgridde, fermenterad finkal, gront
apple, grillad purjolok

HAMACHI FR DANMARK —195
Ramarinerad, Aji amarillo, citrus

STEAK TARTARE — 225
Anklever, tryffelkrutonger, sauternes

WAGYU Australien King River 9+ — 205
Spritad anklever, picklad sellerz, brioche, balsamico
TERRINE DE FOIE GRAS —195
Ankleverterrin, portvin, brioche

MURKLA —195
Misoroyal, grillad gridde, grislok

VIT SPARRIS —185
Vit sparrris, flider beurre blanc, forellrom, ramslok
RAKOR "ROBATA” —150
Ostronskivling, blickfisk, misomajonars

PULPO PICANTE —175
Blickfisk, ndwja, tomalt, stracciatella

ESCARGOT BOURGUIGNONNE —160
Vitloksstekta sniglar, rodvin, smalok, pancetta, krutonger
CUISSE DE GRENOUILLE —150
Grodlar med vitlok, persilja, smor

KANIN "PARMENTIER” —165

Mandelpotatis, grillat smor

MELLANRATTER
Entremets

SOCCA PLATTAR —170
Rostad blomkdl, ridkdl, citron, karamelliserad mandel

MINUTROKT RODING —210
Sotade rapsskott, ramslok och citron

PIGGVAR —290
Smdrpocherad, ostron, champagne, virlok

VARKYCKLING "BALLOTINE” — 260

Gron sparris, murkelsds, svart vitlok

SVENSK PLUMA — 245
Bondbonor, XO-sds, citron, vitok, gnocchi

/" COTE DE BOEUF Sv RB 55 dgr\

Grillad sparris, jalapeno, varlok

och blomkalscréme

— 925 (2-3 personer)

FROMAGE

TETE DE MOINE
Karamelliserad dppelmarmelad, surdegsbrid

=175

DESSERT

Sucrée

OMELETTE NORVEGINNE - 2p —135/p
Mandel, vanily, griddglass, gin & blabdrskompott

CITRONSORBET —-90
Ahgsym, olivolja

PAVLOVA —120
Rabarberkompott, yoghurtsorbet, maring

CREME BRULEE -105
Hasselnotter, mocca

TARTE DU JOUR —130
Kudllens paj (fraga var personal)



