
T I L LT U G G
Hors d óeuvres

—
OSTRON NATURELLE                                — 45/st 
Syrad schalottenlök, citron

OSTRON ”ALLEGRINE”                             — 125/st 
Oscietracaviar, grillad grädde

BOQUERONES                                                   — 50 
Nduja, gräslök, surdegsbröd 

KRUSTAD                                                       — 45/st 
Öring, jalapeno, forellrom 

GOUGÉRE                                                      — 30/st 
Gruyéreost, pickelsgelé 

ONIONS FRITS                                                  — 65 
Lökringar Café de Paris 

M I N D R E R Ä T T E R
Petits Plats

—

GAUFRETTE                                                   — 225 
Potatis, stenbitsrom, syrad grädde, gravad citron 

TARTLETTE                                                    — 210 
Kalixlöjrom, blomkålsgrädde, fermenterad fänkål, grönt 
äpple, grillad purjolök

HAMACHI FR DANMARK                             — 195 
Råmarinerad, Aji amarillo, citrus

STEAK TARTARE                                           — 225 
Anklever, tryffelkrutonger, sauternes 

WAGYU Australien King River 9+                     — 205 
Spritad anklever, picklad selleri, brioche, balsamico

TERRINE DE FOIE GRAS                             — 195 

Ankleverterrin, portvin, brioche

MURKLA                                                            — 195 
Misoroyal, grillad grädde, gräslök

VIT SPARRIS                                                     —185 
Vit sparrris, fläder beurre blanc, forellrom, ramslök  

RÄKOR ”ROBATA”                                           — 150 
Ostronskivling, bläckfisk, misomajonais

PULPO PICANTE                                             — 175 
Bläckfisk, nduja, tomat, stracciatella

ESCARGOT BOURGUIGNONNE                 — 160 
Vitlöksstekta sniglar, rödvin, smålök, pancetta, krutonger

CUISSE DE GRENOUILLE                            — 150 

Grodlår med vitlök, persilja, smör

KANIN ”PARMENTIER”                                — 165 
Mandelpotatis, grillat smör

D E S S E RT
Sucrée
—

OMELETTE NORVÈGINNE - 2p               — 135/p 
Mandel, vanilj, gräddglass, gin & blåbärskompott

CITRONSORBET                                               — 90  

Ängsyra, olivolja 

PAVLOVA                                                            —120    
Rabarberkompott, yoghurtsorbet, maräng 

CRÈME BRÛLÉE                                             — 105 
Hasselnötter, mocca

TARTE DU JOUR                                            — 130 
Kvällens paj (fråga vår personal)

F R O M A G E
—

TÊTE DE MOINE 
Karamelliserad äppelmarmelad, surdegsbröd 

— 175 

M E L L A N R Ä T T E R
Entremets

—

SOCCA PLÄTTAR                                            — 170 
Rostad blomkål, rödkål, citron, karamelliserad mandel

MINUTRÖKT RÖDING                                  — 210  
Sotade rapsskott, ramslök och citron

PIGGVAR                                                          — 290 
Smörpocherad, ostron, champagne, vårlök

VÅRKYCKLING ”BALLOTINE”                    — 260 

Grön sparris, murkelsås, svart vitlök 

SVENSK PLUMA                                             — 245 
Bondbönor, XO-sås, citron, vitök, gnocchi 

CÔTE DE BOEUF Sv RB 35 dgr

Grillad sparris, jalapeno, vårlök  

och blomkålscrème 
 

 — 925  (2-3 personer) 


