
La Carte - Dejeuner



DAG E N S  LU N C H  V.49
P L AT  D U  J O U R  170: -

M Å N DAG

FRICADELLES DE VEAU
Kalvfrikadeller med makaroner, tomat, parmesan och persilja

T I S DAG
COQ AU VIN BLANC
Vit vinsbrässerad kyckling med dragon, syrad lök, 
blomkål och rostad potatis

O N S DAG

PORC AU PIMENT VERT
H els   t ek  t  g å rds   g riskarr       é  m ed   br  o cc  o li  ,  t i m j a n sk  y ,
j ala   p e n o  & par  m esa   n

TO R S DAG

HARENG À LA PROVENÇALE
S t ek  t  s t r ö m m i n g  m ed   p o tat is  p ur  é  o c h  sauce      p r o ve  n çale  

F R E DAG 

STEAK DE VEAU À LA BÉARNAISE
Helstekt kalvbiff med bearnaisesås, 
tomatsallad och pommes frites

D R YC K

K R O N E N B O U R G  	 95: -
C A R L S B E R G  H O F 	 85: -
100 W  I PA 	 110: -
LU N C H  V I N 	 135: -

A L KO H O L F R I T T

S TA R O P R A M E N  0,5%	 45: -
L Ä S K 	  35 : -
T H O R E AU  B U B B E LVAT T E N 	 35: -

V E C K A N S 

O S T R O N
s y rad    lö k ,  ci  t r o n

45:-/st

F Ö R R ÄT T

STEAK TARTARE
Råbiff med kapris, dijonnaise, 

schalot tenlök och rischips

135: -

R U S T I K

BOEUF BOURGUIGNON
Rödvinsbrässerad högrev med mandelpotatis puré,

 rökt sidfläsk, karamelliserad lök och persilja

275:-

S O P PA

CRÈME DE CHOU-FLEUR

Blomkålssoppa med gotlandslinser,
 vinkokt lök och rostade blomkålsbuket ter

( h alv  / h el  ) 
115/150: -

D E S S E R T

CRÈME BRÛLÉE
Som den skall vara

85: -

 O N S DAG A R
 PÅ  A L L E G R I N E

                              MOULES FRITES 		
Bouchot musslor, pommes frites, jalapeñoaioli

250:-


