
La Carte - Dejeuner



DAG E N S  LU N C H  V.47
P L AT  D U  J O U R  170: -

M Å N DAG

POULET « PROVENCALE »
Örtbakad kyckling med zucchini, tomater, 
pilaffris och citronvelouté

T I S DAG

SAUMON AU RISOTTO ET FENOUIL
Risotto  med bakad lax, fänkål, tomat, citron och pecorino

O N S DAG

PORCHETTA
rulle      på  g å r d s g r i s  m e d  to  m at ,  g r i lla   d e  g rön   s a k er  , 
pe  s to   oc  h  ro  s ta d  potat   i s

TO R S DAG

HACHIS FORESTIÈRE
F ä r s b i f far   m e d  s k o g s s va m p , 
g rönpeppar         oc  h  s varta    v i n b ä r

F R E DAG 

STEAK DE VEAU À LA BÉARNAISE
Helstekt kalvbiff med bearnaisesås, 
tomatsallad och pommes frites

D R YC K

K R O N E N B O U R G  	 95: -
C A R L S B E R G  H O F 	 85: -
100 W  I PA 	 110: -
LU N C H  V I N 	 135: -

A L KO H O L F R I T T

S TA R O P R A M E N  0,5%	 45: -
L Ä S K 	  35 : -
T H O R E AU  B U B B E LVAT T E N 	 35: -

V E C K A N S 

O S T R O N
s y ra  d  lö k ,  c i tron  

45:-/st

F Ö R R ÄT T

BLINIS
Blinier med stenbitsrom, gräslök, 

citron och syrad grädde

135: -

R U S T I K

CANARD CONFIT
Confiterad anklår med puylinser, svartkål, 

smålök och pumpa

275:-

S O P PA

VICHYSSOISE AU CHOU-FLEUR 
Blomkålsvichyssoise med ramslökskapris, 

picklad kål, marinerad potatis och krispig bacon

( h alv  / h el  ) 
115/150: -

D E S S E R T

MÛRE ARCTIQUE
Myltade hjortron med kavringssmulor och gräddparfait

85: -

 O N S DAG A R
 PÅ  A L L E G R I N E

                              MOULES FRITES 		
Bouchot musslor, pommes frites, jalapeñoaioli

250:-


