
La Carte - Dejeuner



DAG E N S  LU N C H  V.43
P L AT  D U  J O U R  170: -

M Å N DAG

BOUILLABAISSE 
Fisk och skaldjursgryta med vinkokta musslor, 
tomater, fänkål och aioli

T I S DAG

GNOCCHIS À LA SALSICCIA
Gnocchi med salsiccia, friterad ostronskivling,
jordärtskocka och fårost

O N S DAG

BLANQUETTE DE VEAU
Vit t vinsbrässerad kalvbringa med dijonsenap,
dragon och blomkål 

    
TO R S DAG

POULET LABEL ROUGE AU CITRON
Confiterad kyckling med Citronrisot to, brytbönor, 
tomat, körvel och parmesan

F R E DAG 

STEAK DE VEAU À LA BEARNAISE
Helstekt kalvbiff med bearnaisesås, 
tomatsallad och pommes frites

D R YC K

K R O N E N B O U R G  	 95: -
C A R L S B E R G  H O F 	 85: -
100 W  I PA 	 110: -
LU N C H  V I N 	 135: -

A L KO H O L F R I T T

S TA R O P R A M E N  0,5%	 45: -
L Ä S K 	  35 : -
T H O R E AU  B U B B E LVAT T E N 	 35: -

V E C K A N S 

O S T R O N
s y r a d  lö k ,  c i t r o n

45:-/st

F Ö R R ÄT T

GALETTE DE POMMES DE TERRE
”Råraka” med stenbitsrom, 

syrad grädde och gravad citron

135: -

R U S T I K

JOUE DE BŒUF AU VIN ROUGE
Rödvinsbrässerad oxkind med skogssvamp, 

sidfläsk och potatispuré

275:-

S O P PA

CREME VICHYSOISSE
Potatis- och purjolökssoppa 

med friterad purjolök, 
marinerad potatis och kryddkrasse

( h al v / h el  ) 
115/150: -

D E S S E R T

CRÈME BRÛLÉE
smaksat t med kaffe 

85: -

 O N S DAG A R
 PÅ  A L L E G R I N E

                              MOULES FRITES 		
Bouchot musslor, pommes frites, jalapeñoaioli

250:-


