AlLL

- CRIN




SNACKS
Marconamandlar —60
Gordal oliver — 60
Ostron chironfils no3 — 45/st

Syrad schalottenlik, citron

Boccerones — 105
Korianderpesto, surdegsbrod

Blamusslor “escabeche” — 110
Sauce picante, surdegsbrod

Bovetekrustad — 45/st
Lammtartar, rokt dggula, syrad lok, pecorino

Gougere — 35/st
Gruyereost, svart tryffel, apelsinblomshonung

Millefeuille — 75/st
Anklever, fikon, pistagenitter

VARA MINDRE RATTER
Petits Plats

Gaufrette —235
Potatis, stkrom, syrad gridde, gravad citron

Skogssvamp —195
Potatisplitt, tryffélost, syrad potatis

Spetskal —170
Rycklingbrisserad spetskal, katafi, shio koj

Havskrifta — 245
Mays, beurre blanc, paprikamaring, koriander

Steak Tartare — 225
Anklever, tryffelbrioche, sauternes

VARA STORRE RATTER

Plats Principaux

Kejsarhatt — 280
Tryffelcroquette, brysselkdl, svampcréme, mandel

Piggvar — 395
Grillad broceolicreme, rokta blamusslor, savoykdl,
ostronsds

Tupp —320
Blomkdlsfondant, pirlok, yuzu

Iberico Gris — 350
Saltbakad sellerz, parmesan, jalapeno

Cote de boeuf, SRB 35 dgr — 1250/ 2 pers
Jordirtskocka, ingefira, anklever, tryffel

OST
Fromages
Fromages
Marmelad och surdegsbrid — 170
DESSERTS
Sucrée
Omelette Norvégienne — 280/2 pers

Blabdr, mandel, lagerblad, maring

Baba au Ruhm — 135
Choklad, kaffe creme anglais, vaniljglass

Tarte aux pommes — 125

Appelpaj, mandel, créme chantilly

Citronsorbet — 80
Olrvolja, timutpeppar

Pralin — 45



