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Menu



VÅR A MINDRE R ÄT TER
Petits Plats

—

Gaufrette — 235 
Potatis, sikrom, syrad grädde, gravad citron 

Skogssvamp — 195 
Potatisplätt, tryffelost, syrad potatis
 
Spetskål  — 170 
Kycklingbrässerad spetskål, katafi, shio koji 

Grillad ryggbiff — 245 
Svampconsummé, rökt oxmärg, karamelliserad gräd-
de, syrad silverlök
 
Steak Tartare — 225 
Anklever, tryffelbrioche, sauternes

VÅR A STÖRRE R ÄT TER
Plats Principaux

—

Kejsarhatt — 280 
Tryffelcroquette, brysselkål, svampcrème, mandel

 
Piggvar — 395 
Grillad broccolicrème, rökta blåmusslor, savoykål, 
ostronsås 
 
Tupp —320 
Blomkålsfondant, pärlök, yuzu 
 
Iberico Gris — 350 
Saltbakad selleri, parmesan, jalapeno 
 

Côte de boeuf , SRB 35 dgr             — 1250/ 2 pers

Jordärtskocka, ingefära, anklever, tryffel

DESSERT S
Sucrée

—

Omelette Norvégienne — 280/2 pers 
Blåbär, mandel, lagerblad, maräng 

Baba au Ruhm — 135 
Choklad, kaffe crème anglais, vaniljglass 
 

Tarte aux pommes — 125 
Äppelpaj, mandel, crème chantilly 
 

Citronsorbet — 80 
Olivolja, timutpeppar 

Pralin — 45 

OST
Fromages

—
Fromages 
Marmelad och surdegsbröd — 170

SNACKS

— 

Marconamandlar — 60 

Gordal oliver  — 60

Ostron chironfils no3 — 45/st 
Syrad schalottenlök, citron 

Boccerones — 105 
Korianderpesto, surdegsbröd
 
Blåmusslor ”escabeche” — 110 
Sauce picante, surdegsbröd 

Bovetekrustad — 45/st 
Lammtartar, rökt äggula, syrad lök, pecorino
 
Gougère — 35/st 
Gruyèreost, svart tryffel, apelsinblomshonung 

Millefeuille — 75/st 
Anklever, fikon, pistagenötter


