
VÅ R A M I N D R E R ÄT T E R
Petits Plats

—
Gaufrette — 210 
Potatis, sikrom, syrad grädde, gravad citron 
 
Hälleflundra — 165 
Gräddfil, yuzu, jalapeño
 
Hummer  — 260 
Blomkål, mjölkkokt mandel, espelettepeppar 

Kalvbräss — 185 
Falsk gnocchi, skogssvamp, ramslökskapris   
 
Steak Tartare — 190 
Anklever, tryffelbrioche, sauternes 

Bönor — 145 
Grillad chili, spiskummin, Tomme de Chèvre

Pain Perdu — 175 

Skogssvamp, syrad kejsarhatt, gruyère

VÅ R A S TÖ R R E R ÄT T E R
Plats Principaux

—

Gös — 350 
Amandinepotatis, hummervinägrett, rättika 
 

Tupp —285 
Skogssvamp, spetskål, bondbönor 
 

Lamm — 320 
Friterade färsklökar, morot, harissa 
 

Biff ”Svensk Rödbrokig”, 74 mån — 1050/ 2 pers 
Inlagd tomat, parmesan, grön chili

Kantareller — 285 
Spetskål, syrad svamp, bondbönor

D E S S E RT S
Sucrée
—

Omelett Norvégienne — 145 
Mandelkaka, färskost, hallon, brynt smör 
 
Tarte du Jour   — 135 
 
Crème Brûlée — 105 
 
Chokladsorbet — 45 
Olivolja, apelsin

O S T
Fromages

—

Comté/Napoléon/Fourme d’Ambert 
Ingefärspicklade päron — 130


